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EN STARK
DESTINATION




Stark konkurrens bland
nordiska destinationer

Rankning utifran gastnatter totalt
(internationellt):

1. Stockholm 13,5 mn (2)
Képenhamn 11,7 mn (1)
Goteborg 5,6 mn (5)
Oslo 5,4 mn (3)

LI

Helsingfors 4,1 mn (4)




Hotellbelaggning %

Privatsegmentet driver
utvecklingen

Genomsnittlig belaggningsgrad i Géteborgsregionens hotell
vardagar vs. helger (%)
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Kalla: SCB/ Tillvaxtverket

+ 24 %

Hotellrumskapaciteten okar
fran drygt 11 000 till nastan
15000 rum 2019-2024




Narmarknaderna ar en

nyckel till en hallbar
besoksnaring

Utlandet

29%

Europa

Kalla: SCB/ Tillvaxtverket

Utomeuropa
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Destinationen Goteborg 2026

- Ett urval av handelser, moten och evenemang

Go West 2825/
Simning USM 23-75/1 Goteborg Film Festival 75/1-1/2
AC Forum 72-24/1 Matematikbiennalen 29-30/1
Gothia Innebandy Cup 3-4/1

My Dog 3-4/1

Melodifestivalen 5-7/2
Gothenburg Horse Show 15-22/2

Julstaden Goteborg 15/11 Nordic Coffee Fest 26/2-1/3

Jul pa Liseberg 15/11 Hans Zimmer, Scandinavium 5/2

Odontols i 12/11
ologisk Riksstimma 2026 Swedental 1-13/1 Hikan Hellstrém, Scandinavium 19-20/3

Vi \overnber ’ .
va Sounds novernbe Molly Sandén, Scandinavium 21/3

Li i oklober o a z f
ghts in Alingsds oktobe Ung Foretagsamhels Massan 23-25/3

Halloween pd Liseberg okiohear Future Cup 2-4/4

Eurospine 4-9/10 En Ol & Whiskymassa '4-17/4
Bokmassan 24-27/9 Vetenskapsfestivalen 17-19/4
ParaPuls-Festivalen 75-29/8 Yoga Games 17-1%/4
Congress of European ORL-HNS - CEORL 25-2%/4

Swedish House Maffia, Ullevi 28-29/8
Bohus Cup 1-3/5

Frihamnsdagarna 27-29/8
Vitalis 2026 4-7/5

Goteborgs Kulturkalas 27-30/8 West Coast Country Festival 9/5

Gatebor; - i 31 2
'9s Dans- och Teaterfestival 21-29/3 EM Mountainbike, Skatas 7-10/5

Eurovolley Dam (EM i volleyboll) 21-27/8 Basketfestivalen 14-17/5

Way out West 13-14/8 Goteborgsvarvet 21/5

OTILLO Swimrun Gothenburg 75/7 Goteborg Classic Car Weekend 20-11/5

Flytande Bitmissa 29-31/5

West Coast Equestrian Week !/ y

O-ringen 20-24/7 Cheerleading Student-VM 3-7/6

Gothia Cup 12-18/7 West Pride = 14/5
Boule SM 5-11/7

Partille World Cup 29/4-4/7

Side by Side 12-17/%

Varidsungdomsspelen uni

GKSS Match Cup jul Annual Meeting of the European Society of Human Genetics - ESHG 13-14/4
Luke Combs, Ullevi /7

Uppdaterad 2025-11-04, Med reservation 16r andringar.









bryggerier



Gotebors

bra pn@&'gamfort
med and@é stora

stader i Norden

- p
&
B
a£
[
ey
e

-
-

%

ch nytan

N
N




Nya matprojekt 2026

Goteborgsmaltiden fortsatter
Nytt Hallbart Matnatverk
+ youtube satsning mat

+ pressresor tema mat




Goteborgs Hallbara Matnatverk

Goteborg ar idag en stai sesse s . e 'ngagemang kring mat och
dryck. Det finns redan rr 3'353'. ;E...?E:E::. @ iga insatser pa olika satt. |
dialog med flera akto =..=._=§§§=.5=:'E 335'3.3.;..=.=._ m en gemensam, oppen
motespl: Eg::::';'EE§=:E::EEE'._';E%E::.:::E angspunkt.



oteborgsmaltiden - sa gick det!

Maten som
Pli thet_)or




POPSICLE -~

Var matfilosofi

Mat fran havet. Utan filter. Vi lagar med
saltvatten i adrorna och framtiden pa
tungan. Ravaror som kdnns, smaker som
stannar. Arligt, hallbart och lite vilt -
precis som havet sjalv.

ﬁ ( - E% MENY ~ SPELNINGAR & EVENT ~ VI ERBJUDER ~ BOKA BORD OM 0SS ~
S\ AN TN .
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ommen till Franses Skargardspu pa
o = HONno

Mat, musik och méten - mitt i Goéteborgs skargéard




Var med och servera

Gothenburg Royale

Den vinnande ratten och nya Goteborgsmaltiden speglar
samspelet mellan hav och jord langs vastkusten. Bla-
musslor och krabba fran Bohuslan lyfter fram p ial
hallbart fiske och lokala marina resurser, medan Wrange-
backsosten fran Almnas Bruk forankrar matkulturarv i
svenskt hantverksmejeri med ekologisk produktion och

starka ppsprinciper. Tang och maj

svenska gronsaker och marina vaxter kan samverka i en

b,
exempel pa hur lokala ravaror kan foradlas til
som forenar tradition och innovation.

Hallbar mat i fokus inom
Goteborgsmaltiden

Goteborgsmaltiden foddes ur idén att spegla
stadens kulinariska sjal och framtidsvision.
En vision dar hav, jord och hantverk méts i en
gemensam stravan mot hallbar gastronomi.

Goteborgsmaltiden visar att hallbarhet inte ar
en kompromiss, utan en forutsattning for en
levande matkultur. Genom att forena lokala
resurser, gastronomisk kvalitet och omtanke
om bade klimat och manniskor, tar dessa
ratter ett steg mot ett mer hallbart, halso-
samt och smakrikt Goteborg.

Projektet har genomforts i samarbete mellan
Goteborg & Co, RISE, Switch Food Hub,
Turistradet Vastsverige och Goteborgs Stad.

Visionen bakom Gdteborgsmaltiden ar att
tanka nytt och l3ta framtidens hallbara
ravaror ta plats. Har méts hav och land,
tradition och innovation, salta vindar och
urbana smaker. Maltiden speglar Géteborgs
historia, samtid och framtid, och bygger pa
stadens starka matidentitet: lokala ravaror,
nyfikenhet och hallbar utveckling.

wvisar hur

arett
lLen ratt

En viktig grundtanke har varit Goteborg-
arens medverkan. For att hitta en ny signatur-
ratt for staden bjods det in till en Gppen
tavling. Alla som ville fick skicka in sitt forslag
pa recept — bade lokalbor och bestkare.

En kunnig expertjury fick sedan utvardera
forslagen och korade tillsammans det basta
receptet pa Géteborgs Kulturkalas 2025.

Tavlingsbidragen behévde innehalla minst ett
av foljande:

Mer vixtbaserat: fokus pa anvandning
av lokala ravaror fran vaxtriket.

. Fullkorn i fokus: inkludera fullkorns-
% produkter, garna lokala.

fisk, skaldjur eller andra marina
ravaror som alger och sjogras.

ii Hallbar sjomat: hallbart producerad

Goteborg ar en stad dar manga varldar mats.
| denna region bor ver en miljon manniskor.
Har finns skargard, vilda skogar, jordbruk,
fiskelagen, hamnar och en internationell
storstad. Allt detta ryms i Goteborgsmaltiden
- en maltid som hyllar méten, kontraster och
mbjligheterna ivar del avvarlden.

Goteborgsmaltiden!

Végledning infor servering av Gothenburg Royale

Vill du servera Giteborgsmaltiden?
Fantastiskt! Har far du en enkel vagledning
for hur du kan arbeta med Gothenburg
Rayale och skapa en maltid som bar
Gateborgs smak, identitet och stolthet.

Genom att servera Géteborgsmaltiden &r du
med och utvecklar Gateborgs gastro-
nomiska identitet. Maltiden berattar om
stadens historia, samtid och framtid genom
ravaror och producenter fran vastkusten och
det maritima landskapet som omger oss.

Duvéljer sjébv hur du tolkar och anpassar
maltiden. Kanske vill du servera den i din
restaurang, pa en festival eller i skolans
matsal? Révarorna kan till viss del bytas ut
efter sasong, tillgang och budget. Receptet vi
presenterar har klarar klimatbudgeten i One

Planet Plate fran WWF och ar ddrmed valdigt
nyttig bade fir var kropp och var planet. Vill
du gira en lite extra festlig variant kanske du
vill 6ka upp mangden ost och smar i receptet.
Det viktiga ar att de skaldjur som anvénds har
grant Ljus i WWF:s fiskguide eller r miljo-
certifierad [MSC, ASC och KRAV]. Detta
betyder att i nuldget far inga rakor anvandas
idenna ratt da de &r rodlistade.*

Nar du serverar maltiden, visa garna upp vad
den star for. Kanske kan du anvanda loggan
pa menyn? Beratia kort om idén bakom Gite-
borgsmaltiden ach lyft fram de lokala produ-
center vars ravarer ni anvander. Det skapar
intresse hos gésterna och gbr att fler far upp
dgonen far den unika matkulturen fran Gate-
borg.

Ingrediens/aspekt Originalrecept Gor det sjilv

Brijd/Honbkaka Baka sjalv eller Akes hont- | Baka sjalv eller koip | butik
kaka med fullkorn

Skaldjursrira Musslor och krabba fran Kop en rora utan rakor

Bohuslan [obs ej rakor)

Ost Wrangebacksost Liknande svensk ost
Tang Torkad rorhinna eller Torkad rorhinna eller
sockertdng sockertang

Dryckesforslag: Rekommendera helst en lokal dryck fran Goteborg eller Vastra
Gitalandsregionen som lokalproducerad &l eller alkoholfritt alternativ som tangdryck
eller fcider. Wine Mechancis har flera vita viner i sitt sortiment som ar

prnduéelmde i Gamlestan.

Storlek: Kan serveras som canape, foratt eller huvudratt.

*Galler for 2025. WWF s fiskguide uppdateras arligen.

Tang som superfood

Tang lyfts allt oftare som en riktig superfood -
full av mineraler, vitaminer, naturlig umami och
med ett klimatavtryck som &r bland det lagsta

i hela livsmedelssystemet. Den kraver varken
odlingsmark, konstbevattning eller gédsel och
binder dessutom koldioxid medan den vaxer.
For kockar innebar den nya svenska ravaror
med tydlig havskaraktar; for forskare och
producenter ar den en nyckel till ett mer
resilient matsystem.

Vastsverige réknas idag som Sveriges
starkaste omrade for tang och marina ravaror
av flera skal:

Unik marin milj: Salthalten, strammarna och
kusttopografin i Bohuslan skapar perfekta for-
héllanden for arter som sockertang, rorhinna
och havssallat.

Hondkaka

Honokakan ar ett klassiskt skargardsbrod
med rotterna pa Hono, dar fiskarfamiljer
bakade det for att fa ett mjukt brod som hall
sig farskt under langa turer till havs. Den
milda sétman, den tunna graddningen och
den karakteristiska luften i degen ger ett brod
som ar bade enkelt och ovantat raffinerat.

Idag ses Ho som ett av vastkust:
mest sarpraglade bidrag till svensk brod-
kultur. Den bar bade smak och historia fran
6arna, en gastronomisk identitet formad av
havet, hantverket och vardagen i skargarden.
Hénokaka bakas bland annat av Akes &kta
Hénokakor som &r ett fjarde generations fa-
miljeféretag etablerad pa Hono 1934.

Rérhinna
Rérhinna &r en tunn, mild och aromatisk
brunalg som véxer langs vastkustens klippiga

Pionjdrer inom odling: Har finns flera
av landets forsta kommersiella tang-
odlingar och testbaddar, dar forskning
och produktion méts.

Narhet till forskningen: Gateborgs
universitet, RISE med flera driver
idag nagra av de mest avancerade
svenska projekten kring marin
biomassa, hallbar odling och nya
livsmedel.

Gastronomisk kraft: Vastsveriges
kockar har snabbt tagit tang
in i finmaten - fran buljonger
och pulver till chips och
topping - vilket driver bade
efterfragan och innovation.

strander. Den har en elegant havssalta och en
[&tt notighet som gor den perfekt som torkad
krydda, chips eller crunchy toppning. Som en
av de mest lattillgangliga svenska tang-
sorterna har rorhinna blivit en favorit i
modern vastkustgastronomi.

Sockertang

Sockertang ar en gyllenbrun, smakrik och
naringsrik kelp som trivs i det kalla, klara
vattnet langs vastkusten. Den far sin namn
fran den naturliga s6tma och djupa umami
som utvecklas nar den torkas. Resultatet ar
en mild men komplex havston med drag av
karamell, nétighet och mineraler. Sockertang
har blivit ett signum for det nya nordiska
kustkéket och visar tydligt hur svenska mari-
na ravaror kan foradlas till hog gastronomisk
niva.




Folj oss!

Linkedin Facebook
@Goteborg&Co @goteborgcom
@Gothenburg

www.goteborgco.se

TikTok
@goteborgcom

www.goteborg.com

Instagram
@goteborgcom
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Maten som reseanledning
— Press/media
Stotta matevenemang
— Nara samarbete med Go6teborg

Smaka pa Vastsverige

o TUristradet

VSS-ERIGE
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-Q%rl}»~4 Hem Omoss Kriterier Kontakta oss Ar du konsument? Logga in

Tillsammans skapar vi ett starkt varumarke som synliggor
matens betydelse for platsen.

Smaka pa Vastsverige ar ett regionalt natverk som framjar relationer mellan restauranger, caféer och producenter.

Ar du konsument? Hdr hittar du restauranger som ingdr i Smaka pd Vdstsverige

Bli en del av Vastsveriges mest lokala

matupplevelser




Grundlaggande kriterier

- Anslutna restaurang- och caféforetag ska ha en ambition om
egen utveckling dar arbetet grundar i en vilja att vara en del av
platsen och servera mat med lokal forankring.

- Arbeta med lokala ravaror i sdsong i sa stor utstrackning som
mojligt och kommunicera sina lokala producentsamarbeten.

- Restaurangen/caféet ska erbjuda en hallbar matupplevelse
genom miljdhansyn, matlagning fran grunden och férankring i
den vastsvenska matkulturen.

- Restaurangen/caféet ska vara pa Norden- eller Varldenniva
enligt Turistradet Vastsveriges klassificeringssystem och
ansluten till

- Restaurangen/caféet ska vara en verksamhet som ar i gang
under en storre del av aret. Vi valkomnar restauranger med
kreativa losningar pa 6ppettider i form av pop-up:s, events

. Turistrédet

och bokningsbara tillfallen. V/S\S/-ERIGE
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‘Q%l%,f. Hem Aktuellt Affarsplan Erbjudanden Inspireras Till admin Logga ut
SMAKA P.

AVASTSVERIGE

Valkommen till Smaka pa Vastsverige

Har kan ni hitta information om vad som hander inom natverket, ldsa vara nyhetsbrev och annat
aktuellt om lokal mat. Ni kan aven arbeta i var affarsplansmall.

Aktuellt




VSS.ERIGE Pigang v Evenemang v  Natur & aktiviteter v Kultur v Mat&dryck v Boende v Konferens v Resmdl v gmm Vv Q

Vastsverige / Matochdryck / Smaka pa Vastsverige

Guide:
Gardsbutiker

Lokala ravaror, lantliga miljoer och
kulinariska upplevelser. Vad kan vara
battre an att handla pinfarska ravaror
eller harligt foradlade produkter i en
gardsbutik? Har hittar du gardsbutiker i
Vastsverige.

Smaka pa Vastsverige

‘ Vastsveriges gardsbutiker
Guide till lokala mat- och
dryckesupplevelser i Vastsverige Matproducenter

Vi blir fler och fler som garna reser for att upptacka lokal mat och dryck. Som later frascha ravaror, lokala
specialiteter, passionerade kockar och unika smaker visa vagen till platser och upplevelser runt om i
varlden. Om du ar en av dessa resande matalskare - eller om du bara vill passa pa att &ta riktigt gott nar du
reser - ska du halla utkik efter Smaka pa Vastsverige.

| Vastsverige finns gott om unika
ravaror och manga lokala
matproducenter som haller hogsta
kvalitet i allt fran miljo och djurhallning
till fardig produkt. Hitta lokala
produkter fran regionen.

Har nedan hittar du alla restauranger och kaféer som ingar i natverket Smaka pa Vastsverige.

Vastsveriges producenter

Matupplevelse med mersmak

o TUristradet

VSS-ERIGE

Bohusléns restauranger och kaféer Skaraborgs restauranger och kaféer



Vastsverige / Mat och dryck

Webben

) Under Mat & Dryck pa vastsverige.com

samlas allt ifran:
Upptack smakerna av Vastsverige _ Restauranger
- Fika
~ Gardsbutiker
- Hantverksbryggerier
— Skaldjursupplevelser

- Evenemang osv...

o Turistradet

VSS-ERIGE




Anteckning A smakapavastsverige Redigera profil Visa arkiv O

1006 inlagg 4 306 foljare 715 féljer

e_\*
Smaka pa Vastsverige
2 é‘/ Tunstguide

Trsve® Tips pa lokala matupplevelser i Vastsverige val virda en omvag. Restauranger, caféer,

matevenemang, gardsbutiker och... mer . 4
@ www.vastsverige.com/mat-och-dryck/smaka-pa-vastsverige + 4 S O C I a I | I e | a

- Instagram - konto

Dalsland Skaraborg Jordens mat Ny
— Facebook - konto

B INLAGG 51 REELS [l SPARAT &) TAGGADE

- Anvander 0ss av Vastsveriges stora

kanaler ocksa.

o TUristradet

VSS-ERIGE






mailto:jill.axelsson@vastsverige.com
http://www.smakapavastsverige.com/
http://www.vastsverige.com/mat-och-dryck
http://www.vastsverige.com/mat-och-dryck
http://www.vastsverige.com/mat-och-dryck
http://www.vastsverige.com/mat-och-dryck
http://www.vastsverige.com/mat-och-dryck

Kommande utbildningar & webinarier

Turistrédet Utblldnlng turistradet.com/utbildning
« 27 apr: Att leda vardskap som starker bade gastupplevelse och affaren
« Mar/apr: Fa battre koll pa foretagets ekonomi och fatta tryggare beslut for framtiden -

med fokus pa siffror, beslut och tillvaxt (Trollhattan, Géteborg, Boras, Skdvde)

Turistradet Online
« 29 apr: Fran besok till langre vistelse

Samt

« 13 apr: Kursstart av digital serveringsutbildning
« Ny digital utbildning i service & bemdotande

.o Juristradet

V/S\S/ERIGE



turistradet.com
goteborg.com
corporate.visitsweden.com

.. Turistrédet

V/\/ERIGE
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