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Dagens smakfulla program

Eliten av europeiska ostrondppnare gor upp i en hogklassig tavling dar den baste ska
koras. Parallellt med masterskapet pagar Mat- & Hantverksmassan och inspirations-
matlagning med fokus pa lokala smakupplevelser och narproducerad mat. | ostron-
baren kan du avnjuta naturella och anrattade ostron fran Havstenssund och i var
restaurangdel i Lilla NOVA erbjuder vi en variation av kalla och varma ratter.

STORA SCENEN

12.00

12.15

15.15

16.30

16.45

17.00

Oppningsceremoni
Presentation av tavlande
och juryn.

EM i Ostronoppning — Kval

Sex heat med 24 tavlande fran 13
nationer tavlar om atta semifinal-
platser.

EM i Ostronoppning — Semifinal
De dtta basta fran kvalet gor upp
om fyra finalplatser.

EMi Ostronoppning - Final
De fyra basta fran semifinalen
mots i en avgorande final.

Vikingrace - Stafett i ostron-
oppning

Fem lag med tre tavlande per
lag 6ppnar 30 ostron pa tid.

Prisceremoni
Europamadstaren koras!

MATSCENEN

11.30

12.30

13.45

14.45

Inspirationsmatlagning med
ostroni fokus

Ulrika Lorensson fran Havsstens-
sunds Ostron berattar om sin
verksamhet och om hur ostron kan
avnjutas pa manga olika satt.
Tillsammans med Rickard Hallerod
tipsar de om tillagningssatt, smak-
sattningar och annat gott.

Inspirationsmatlagning med
lokala kockar och producenter
Daniel Norman fran Godhem Sour
Café samt Jimi Sandberg och Richard
Larsen tillagar lamm och far leve-
rerade av Agnetha Bjornsdotter
Berglund fran Kullans Lycka.

Inspirationsmatlagning med
lokala kockar och producenter
Victor Kahale Larsson fran Albert
Kok Hotell & Konferens och
John-Fredrik Gronvall fran
Ehrenhofers Lamm & Vilt bjuder
pa sina basta tips pa att tillaga vilt.

Inspirationsmatlagning med
musslor i fokus

Janne Bark fran Musselbaren i
Ljungskile pratar om havets
superhjalte musslan. Tillsammans
med Rickard Halleréd tipsar de om
olika tillagningssatt for musslan.

Med reservation f6ér @ndringar



Matlagnlngsmsplra
med lokalt tema

Varmt vdlkommen till en lokal matmassa som
med stolthet och yrkesskicklighet skapar smak-
upplevelser utdver det vanliga. | samarbete med
Turistradet Vastsverige och Lokalproducerat i
Vast har vi samlat lokala aktorer, bade stora och
sma, som delar med sig av sina guldkorn.

Pa plats finns ocksa flera skickliga hantverkare
och andra lokala férmagor som tillsammans
bidrar till ett rikt utbud. Passa pa att fa ett smak-
prov och képa hem nagot gott.

Har finns ndgot

for alla smaklokar! p- A 4

NAGRA AV ARETS UTSTALLARE
AD70, Agnetas Honung/Dalslands Mat, Bohlins Glass,

n

Ehrenhofers Lamm & Vilt, Emmamalena, Froken Gronkulla,

Hunnebergs Bigardar, Koberg Vilt, Kullans Lycka, Kullings
Kalvdans, Mossangens Gard, Ronnums Herrgard, Sivans
Ost, Widén Gérden och Asbackens Honung.

Bade recept och ravaror

finns att ta del av under
matmassan.




Annu mera matlagning fran scenen!

2024 utdkar vi programmets inspirationsmat-

lagning pa Matscenen! Vi har gladjen att fa
kocken och krogaren Rickard Halleréd att leda
aktiviteterna fran var matscen. Matscenen far
nu sin egen scen i anslutande Lilla NOVA Arena.
Prisbelonte Janne Bark fran Musselbaren,
Ulrika Lorensson och Mathias Svensson fran
Havstenssunds Ostron star pa programmet
samt vara lokala kockar Victor Kahale Larsson,
Jimi Sandberg, Richard Larsen och Daniel
Norman som kommer att visa sina fardigheter,
med ravaror fran bland andra Ehrenhofers Vilt

och Kullans Lycka. Missa inte dettal!
Rickard Halleréd
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Mat- och restaurang-
‘festlval i centrala



Den 6 mars 2011 arrangerades EM i Ostron-
Oppning for forsta gangen i Trollhattan, efter att
tavlingen flyttats fran Géteborg. 2013 gjordes
formatet om till European Oyster Opening
Championships - Trollhattan — Sweden, som nu
for tolfte gangen arrangeras i NOVA Arena.
Sedan aterstarten efter pandemin och succén
med 2023 ars EM satsar vi nu pa annu en rafflande
tavling med 24 tavlande samt en utékad mat-
och hantverksmassa, inspirationsmatlagning av
lokala kockar pa regionala ravaror. Det kommer

OSTRONOPPNING - SA HAR GAR DET TILL:

Att pa snabbast tid 6ppna 30 st ostron av arten Ostrea Edulis
och presentera dem smabkfullt i perfekt skick infor en kritisk jury,
det ar vad tavlingen gar ut pa. Redan 1954 arrangerades det
forsta varldsmasterskapet i Galway pa Irland. Det férsta
svenska masterskapet gick av stapeln 1977 och dr en av de

forsta tavlingarna inom svensk gastronomi.

att bli en fantastisk dag pa NOVA Arena dér vi
forvantar oss rekord med 6ver 2000 besokare.
Regerande Europamadstaren Stephen Nolan
fran Irland stallas mot évriga Europaeliten dar
nykorade varldsméastaren Federico Fiorillo ar
en av utmanarna.

Tavlingen sker i cupformat och &ar bade nerv-
kittlande och intensivt spannande. For att vinna
kravs att man tar sig vidare genom kval och
semifinal for att att sedan vara pa topp i den
rafflande finalen!




EM i Ostrondppning 2024 presenteras av: Trollhdttan Stad och arrangeras av
Nova Mat och Moten tillsammans med VISIT Trollhdattan Vanersborg.
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