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Dagens smakfulla program
Eliten av europeiska ostronöppnare gör upp i en högklassig tävling där den bäste ska
koras. Parallellt med mästerskapet pågår Mat- & Hantverksmässan och inspirations-
matlagning med fokus på lokala smakupplevelser och närproducerad mat. I ostron-
baren kan du avnjuta naturella och anrättade ostron från Havstenssund och i vår 
restaurangdel i Lilla NOVA erbjuder vi en variation av kalla och varma rätter. 

Med reservation för ändringar

   STORA SCENEN

12.00

12.15

15.15

16.30

16.45

17.00

Öppningsceremoni 
Presentation av tävlande 
och juryn.

EM i Ostronöppning – Kval
Sex heat med 24 tävlande från 13 
nationer tävlar om åtta semifinal-
platser.

EM i Ostronöppning – Semifinal
De åtta bästa från kvalet gör upp 
om fyra finalplatser.

EM i Ostronöppning – Final
De fyra bästa från semifinalen  
möts i en avgörande final.

Vikingrace – Stafett i ostron-
öppning
Fem lag med tre tävlande per 
lag öppnar 30 ostron på tid.

Prisceremoni
Europamästaren koras! 

   MATSCENEN

Varmt välkommen till en lokal matmässa som 
med stolthet och yrkesskicklighet skapar smak-
upplevelser utöver det vanliga. I samarbete med 
Turistrådet Västsverige och Lokalproducerat i 
Väst har vi samlat lokala aktörer, både stora och 
små, som delar med sig av sina guldkorn. 

På plats finns också flera skickliga hantverkare 
och andra lokala förmågor som tillsammans 
bidrar till ett rikt utbud. Passa på att få ett smak-
prov och köpa hem något gott. 
Här finns något 
för alla smaklökar!

NÅGRA AV ÅRETS UTSTÄLLARE
AD70, Agnetas Honung/Dalslands Mat, Bohlins Glass,
Ehrenhofers Lamm & Vilt, Emmamalena, Fröken Grönkulla, 
Hunnebergs Bigårdar, Koberg Vilt, Kullans Lycka, Kullings 
Kalvdans, Mossängens Gård, Ronnums Herrgård, Sivans 
Ost, Widén Gården och Åsbackens Honung. 

Inspirationsmatlagning med 
ostron i fokus 
Ulrika Lorensson från Havsstens-
sunds Ostron berättar om sin 
verksamhet och om hur ostron kan 
avnjutas på många olika sätt. 
Tillsammans med Rickard Halleröd 
tipsar de om tillagningssätt, smak-
sättningar och annat gott. 

Inspirationsmatlagning med 
lokala kockar och producenter
Daniel Norman från Godhem Sour 
Café samt Jimi Sandberg och Richard
Larsen tillagar lamm och får leve-
rerade av Agnetha Björnsdotter 
Berglund från Kullans Lycka.

Inspirationsmatlagning med 
lokala kockar och producenter
Victor Kahale Larsson från Albert 
Kök Hotell & Konferens och 
John-Fredrik Grönvall från 
Ehrenhofers Lamm & Vilt bjuder 
på sina bästa tips på att tillaga vilt.

Inspirationsmatlagning med 
musslor i fokus
Janne Bark från Musselbaren i 
Ljungskile pratar om havets 
superhjälte musslan. Tillsammans 
med Rickard Halleröd tipsar de om 
olika tillagningssätt för musslan.

2024 utökar vi programmets inspirationsmat-
lagning på Matscenen! Vi har glädjen att få 
kocken och krögaren Rickard Halleröd att leda 
aktiviteterna från vår matscen. Matscenen får 
nu sin egen scen i anslutande Lilla NOVA Arena. 
Prisbelönte Janne Bark från Musselbaren, 
Ulrika Lorensson och Mathias Svensson från 
Havstenssunds Ostron står på programmet 
samt våra lokala kockar Victor Kahale Larsson, 
Jimi Sandberg, Richard Larsen och Daniel 
Norman som kommer att visa sina färdigheter, 
med råvaror från bland andra Ehrenhofers Vilt 
och Kullans Lycka. Missa inte detta!

Mat- och restaurang-
festival i centrala 
Trollhättan
24-25 maj
         smakapatrollhattan.se

Ännu mera matlagning från scenen!

11.30

12.30

13.45

14.45

TA MED 
INSPIRATIONEN HEM!
Både recept och råvaror 
finns att ta del av under 
matmässan.

Matlagningsinspiration 
med lokalt tema

Rickard Halleröd

Janne BarkUlrika Lorensson och Mathias Svensson
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SAMARBETSPARTNERS

EM i Ostronöppning 2024 presenteras av Trollhättan Stad och arrangeras av 
Nova Mat och Möten tillsammans med VISIT Trollhättan Vänersborg.
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LÖRDAG 27 JANUARI 
NOVA ARENA - INNOVATUM DISTRICT

CLARION COLLECTION
KUNG OSCAR 

FRI E
NTRÉ 

OSTRONÖPPNING – SÅ HÄR GÅR DET TILL:
Att på snabbast tid öppna 30 st ostron av arten Ostrea Edulis 
och presentera dem smakfullt i perfekt skick inför en kritisk jury, 
det är vad tävlingen går ut på. Redan 1954 arrangerades det 
första världsmästerskapet i Galway på Irland. Det första 
svenska mästerskapet gick av stapeln 1977 och är en av de 
första tävlingarna inom svensk gastronomi.

Den 6 mars 2011 arrangerades EM i Ostron-
öppning för första gången i Trollhättan, efter att 
tävlingen flyttats från Göteborg. 2013 gjordes 
formatet om till European Oyster Opening
Championships – Trollhättan – Sweden, som nu 
för tolfte gången arrangeras i NOVA Arena. 
Sedan återstarten efter pandemin och succén
med 2023 års EM satsar vi nu på ännu en rafflande 
tävling med 24 tävlande samt en utökad mat- 
och hantverksmässa, inspirationsmatlagning av 
lokala kockar på regionala råvaror. Det kommer 

att bli en fantastisk dag på NOVA Arena där vi 
förväntar oss rekord med över 2000 besökare. 
Regerande Europamästaren Stephen Nolan 
från Irland ställas mot övriga Europaeliten där 
nykorade världsmästaren Federico Fiorillo är 
en av utmanarna. 
Tävlingen sker i cupformat och är både nerv-
kittlande och intensivt spännande. För att vinna 
krävs att man tar sig vidare genom kval och 
semifinal för att att sedan vara på topp i den 
rafflande finalen!

European Oyster Opening 
Championships 2024

H UVU D PARTN ERS

PARTN ERS

MASKINUTHYRNING
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